1. Κεραμοποιεία

Η προϊστορία

Τα τουβλάδικα στα Βατερά έχουν ιστορία που χάνεται στις περιόδους των προχριστιανικών χρόνων. Τα πλούσια ευρήματα σε κεραμικά υπολείμματα τόσο στην περιοχή της Αγίας Κατερίνας όσο και στο λιμανάκι του Αγίου Φωκά μας δίνουν βάσιμα την εντύπωση ότι τα κεραμικά αυτά παράγονταν στην περιοχή μας με δεδομένο ότι και σήμερα δεν παράγονται σε άλλη περιοχή του νησιού μας. 

Η πρώτη γραπτή μαρτυρία για την ύπαρξη κεραμοποιείων στα μέρη μας δίνεται από τον Κώστα Τσέλεκα στο βιβλίο του "Το χωριό μου η Βρίσα " (και αναδημοσιεύεται και στον "Αντίλαλο της Βρίσας" και σύμφωνα μ' αυτήν κεραμοποιεία λειτούργησαν στο τέλος του 18ου με τις αρχές του 19ου αιώνα.

Α΄ περίοδος του 20ου αιώνα
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  Σύμφωνα με τις μαρτυρίες ανθρώπων που έχουν σχέση με τα κεραμοποιεία της περιοχής, μια γιαγιά που είχε γεννηθεί στις αρχές του 20ου αιώνα διηγιόταν ότι ο πατέρας της με τα αδέλφια του (οι Αθηνίδες ή μάλλον Αθηναίοι) είχαν τουβλάδικο στα Λημνιά (δυτική άκρη της παραλίας των Βατερών) το οποίο έκλεισαν και έφτιαξαν καινούριο κοντά στις θερμοπηγές του Πολιχνίτου, όπου υπάρχει κοκκινόχωμα, για να είναι πιο κοντά στην αγορά του Πολιχνίτου. Ας μη ξεχνάμε ότι τότε οι μεταφορές γινόταν με τα ζώα. Η δουλειά όμως δεν πήγε καλά γιατί το χώμα δεν ήταν κατάλληλο.

Οι παραγωγικές μονάδες

Τα καμίνια που αναφέρονται ότι λειτούργησαν στα Βατερά είναι τα παρακάτω:

1. Απ' τα πιο παλιά κεραμοποιεία αναφέρεται το καμίνι (έτσι λέγονταν όλες οι μονάδες που είχαν φούρνο άσχετα αν επρόκειτο για παραγωγή πιάτων ή τούβλων ή σταμνών ή ασβέστη ή ξυλοκάρβουνων) των Μανώλα (Βύρων) - Καρβούνη Γιώργου, το οποίο βρισκόταν κάτω απ' το σημερινό σπίτι του Κώστα Καλατζή. Να σημειωθεί ότι σχεδόν όλα τα καμίνια βρισκόταν στις παρυφές της αμμουδιάς δηλαδή κάτω απ' το σημερινό δρόμο, ο οποίος τότε δεν υπήρχε. Την ύπαρξη του θυμούνται πολλοί όχι όμως και τη λειτουργία του.

2. Λίγο παραδίπλα απ' το προηγούμενο ήταν και το καμίνι του Σπανού  (πεθερού του Ηλία Κώσση, που ζει στην Αμερική). Και αυτό σταμάτησε να λειτουργεί πολύ πριν τον πόλεμο του 1940. 
3. Το καμίνι του Καραμούση ήταν εκεί όπου σήμερα βρίσκεται το σπίτι του Κώστα Σκιά. Το καμίνι αυτό το δούλευε ο γέρος Δημητρός Σκιάς και ο Καραμούσης το έδωσε στα εγγόνια του Σταύρο Σκιά και Σταύρο Τσέλεκα. Και αυτό χάλασε πριν το 1950. Λέγεται ότι το καμίνι αυτό το πρωτοδούλεψαν  οι "γιουρούκδες"  

4. Στη συνέχεια ο Σταύρος Σκιάς δούλεψε το καινούριο καμίνι του Βύρωνα Μανώλα, που είχε φτιάξει σε άλλο σημείο προς τα Λημνιά. Το καμίνι αυτό τελευταία το δούλεψαν ο Πέτρος Πετρέλλης και ο Γιώργος Λινάρδος μέχρι το 1972. 
5. Το καμίνι του Μαρίνου Κώστα, που είχε στηθεί μπροστά απ' το χώρο του σημερινού ξενοδοχείου Vatera Beach του Γιώργου Μπαλή,  δούλεψε ο Γιώργος Μαυρέλλης (Πολιχνιάτης που είχε παντρευτεί στο χωριό και είχε τρεις γιους και δυο κόρες) μέχρι το 1960 περίπου. Τον πατέρα διαδέχτηκαν στη δουλειά οι γιοι και ο ένας γαμπρός (Τουλαδέλλης Γρηγόρης)

6. Ένα ακόμα υπήρχε στο χώρο μπροστά στο σημερινό σπίτι του Δημήτρη Βάσσου. Ήταν το καμίνι του Γομόπουλου και το δούλεψαν οι Στέλιος Παπαδόπουλος, Λινάρδος Κώστας και Λινάρδος Γιώργος μέχρι τη δεκαετία του 50.

7. Επίσης πάνω απ' το δρόμο εκεί όπου σήμερα υπάρχουν τα όμορφα ενοικιαζόμενα δωμάτια του Στρατή Γεωργακή το καμίνι του Αντιπαρμάκη δούλευε ο Αριστείδης Γεωργακής απ' το 1945 περίπου και μετά. 

8. Στο χωριό, στη  Βρίσα, στήθηκε ένα κεραμοποιείο, πίσω απ' την "παλιά μηχανή" από τους αδελφούς Χατζηαντωνίου στις αρχές του αιώνα (ίσως και στο τέλος του 19ου) για να προμηθεύονται τα τούβλα που χρειάζονταν για το χτίσιμο του ελαιοτριβείου τους (την "καινούρια μηχανή")

9. Τέλος, μετά την κατοχή, ένα ακόμα τουβλάδικο λειτούργησε για λίγα χρόνια στο κέντρο της παραλίας των Βατερών  (στο χώρο πίσω από το κέντρο "Ακρογιάλι" του Δημήτρη Λάσκαρη και το αγγειοπλαστείο του Ν. Χαχαδάκη) από τα αδέλφια  Μήτσο και Στέλιο Παπαδόπουλο
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Η τεχνολογία

Μέσα στο χώρο της εκμετάλλευσης υπήρχε το καμίνι (τετράγωνο τούρκικου τύπου με καμάρες), το πηγάδι, το ντάμι και τρεις λάκκοι χτισμένοι με τούβλα (νεμέδες) τα λεγόμενα τσεκούρια. Υπήρχε επίσης ένας ξύλινος πάγκος (το τεζγιάκ) To καύσιμο υλικό τους ήταν ξύλα και ιδιαίτερα κούτσουρα δηλαδή ένα μέρος του κορμού που προεξέχει απ' το έδαφος όταν κοπεί το δένδρο με ένα μέρος από τη συνέχειά του μέσα στο χώμα..

Τα μόνα μηχανικά μέσα που χρησιμοποιούνταν ήταν τα ξύλινα καλούπια. (αργότερα υπήρχαν και σιδερένια) και ένα ξύλινο ραβδάκι (η ρίγλα) Η κάθε μια μονάδα παρήγαγε τούβλα συμπαγή (βουβά), τούβλα για τα δάπεδα των φούρνων και κεραμίδια τούρκικου τύπου.

Η παραγωγική διαδικασία

Η πρώτη ύλη ήταν ασπροπράσινα αργιλλοχώματα από την κοντινή περιοχή του Μπλό (από το πηλός). Το χώμα αυτό το κουβαλούσαν με τα ζώα μέσα σε κασόνια. (ξύλινα κιβώτια σε σχήμα κόλουρης τετραγωνικής πυραμίδας της οποίας το κάτω μέρος άνοιγε για να αδειάζει εύκολα). Στη συνέχεια το έριχναν στα "τσεκούρια" όπου πρόσθεταν μπόλικο νερό. 

Το νερό το έπαιρναν από το πηγάδι που είχαν ανοίξει με αλμυρό νερό.  Η άντληση του νερού γινόταν με την αντένα. Η αντένα ήταν ένα μακρύ ξύλο από πεύκο στηριγμένο σε μια διχάλα ώστε να μπορεί να κινείται πάνω - κάτω. Η στήριξη γινόταν σε ένα σημείο πλησιέστερα στο χοντρό μέρος του ξύλου ώστε το μήκος του τόξου που διέγραφε αυτό το άκρο να είναι πολύ μικρότερο σε σχέση με το αντίστοιχο τόξο του λεπτότερου άκρου. Στη λεπτή άκρη του ξύλου ήταν δεμένη μια μεγάλου μήκους κληματσίδα (βλαστός από κλήμα) στης οποίας το άλλο άκρο ήταν δεμένο ένα δοχείο. Ανεβάζοντας το ένα άκρο της αντένας προς τα πάνω το άλλο με την κληματσίδα κατέβαινε μέσα στο πηγάδι όπου γέμιζε το δοχείο και με την αντίστροφη κίνηση ανέβαινε πάνω. 
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Ένας εργάτης κατέβαινε ξυπόλητος και με τα πόδια ανακάτευε το μίγμα μέχρις ότου γινόταν ομογενής χυλός. Ο χυλός αυτός πέρναγε από κόσκινο και αφήνονταν να εξατμισθεί το πολύ νερό σε έναν διπλανό λάκκο, ώστε να γίνει μια εύπλαστη μάζα (λάσπη) . Τη λάσπη αυτή τη φόρτωναν στη πλάτη ενός εργάτη για να τη μεταφέρει στο "τεζγιάκ"  Η λάσπη για τα τούβλα φτιάχνονταν στον τρίτο λάκκο και ήταν πιο πηχτή.
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Τα καλούπια όπως αναφέρθηκε παραπάνω ήταν ξύλινα (αρνητικές μήτρες του τούβλου) και συνήθως είχαν χαραγμένα και τα αρχικά του ονόματος του ιδιοκτήτη ώστε τα τούβλα που έβγαιναν να είχαν …ονομασία προέλευσης. Η λάσπη ανακατεύονταν με ποσότητα πυριτικής άμμου απ' την παραλία και στη συνέχεια γέμιζε το καλούπι. Με τη ρίγλα αφαιρούνταν η λάσπη που ξεχείλιζε από το καλούπι και το περιεχόμενο του καλουπιού άδειαζε στο χώμα (με επίστρωση άμμου), στο λεγόμενο "σεργί" και αφήνονταν να στεγνώσει πριν μπει στο καμίνι για ψήσιμο. Κάτω στοιβάζονταν τα τούβλα (νεμέδες) και από πάνω τα κεραμίδια.


Για τα κεραμίδια υπήρχε ειδικό καλούπι σε σχήμα μακρόστενου ισοσκελούς τραπέζιου, το οποίο γέμιζαν με λάσπη. Με ένα σύρμα απέκοπταν τη ποσότητα της λάσπης που προεξείχε από το καλούπι και τη φέτα της λάσπης του καλουπιού τοποθετούσαν σε ένα κυρτό καλούπι για να πάρει το σχήμα του κεραμιδιού. Το εναπόθεταν και αυτό (αφαιρώντας το καλούπι) για στέγνωμα και ακολουθούσε το ψήσιμο, το οποίο διαρκούσε ένα 24ώρο. 


Η δυναμικότητα των καμινιών αυτών ήταν 10.000 νεμέδες και 7-8.000 κεραμίδια σε κάθε φόρτωμα. 

Το εμπόρευμα
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Το εμπόρευμα εκτός απ' την περιοχή μας διαθέτονταν  και σε άλλα μέρη του νησιού. Η μεταφορά του γινόταν με βάρκες σε παραθαλάσσια μέρη και ιδίως στο Πλωμάρι και με κάρα  στη στεριά. 

Γελώντας σήμερα διηγούνται ιστορίες ανταγωνισμού για τη διάθεση του εμπορεύματος όταν έβλεπαν κάποια βάρκα να πλησιάζει για να φορτώσει.

Συνθήκες δουλειάς
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Η δουλειά ήταν δύσκολη και κουραστική και γινόταν κάτω απ' τις ακτίνες του καλοκαιριάτικου ήλιου, απ' την ανατολή μέχρι τη δύση του. Συνήθως το κάθε καμίνι το δούλευε μια ή δυο οικογένειες με συγγενείς (σόι) και φίλους. Το μεροκάμματο για τους εργάτες ήταν στην αρχή 8 δραχμές. Η δουλειά ήταν απ' το πρωί μέχρι το βράδυ και η γραγούδα τα κουκιά ή τα φασόλια το αγαπημένο μεσημεριανό φαγητό. Για το βράδυ μια "πιλαφιά" ήταν αρκετή. Η διανυκτέρευση γινόταν σε κοντινές "φρίτζες" (καλύβες καμωμένες με καλαμιές, ροδοδάφνες και πευκόκλαδα) ή μέσα στο καμίνι ή ακόμα και στο φιλόξενο ξενοδοχείο των "απείρων αστέρων" της αμμουδιάς στη παραλία.

Γι άτιμ' γι Ιβρώπ

Τα κατακάθια στους λάκκους όπου γινόταν ο χυλός της λάσπης καθώς και τα παρακρατήματα του κόσκινου τα έλεγαν "σέλια" και τα κουβαλούσαν για να τα πετάξουν με τα χέρια. Με το πέρασμα του χρόνου έφτιαξαν ξύλινα καρότσια με μια σιδερένια ρόδα στην άκρη με τα οποία διευκολύνονταν οι μεταφορές. Ο απλοϊκός εργάτης (Κούσκος) μπροστά στην ευνοϊκή γι' αυτόν εξέλιξη της τεχνολογίας ανέκραξε " Είδεις τι βγάζ' γ' άτιμ' γι Ιβρώπ" ( Είδες τί ανακαλύπτει η άτιμη η Ευρώπη) αποδίδοντας στην προηγμένη Ευρώπη την πριν από χιλιάδες χρόνια ανακάλυψη του τροχού απ' τους λαούς της Μέσης Ανατολής. Τότε που στην Ευρώπη ζούσαν πρωτόγονοι μέχρι και ανθρωποφάγοι. 







